
Unsere Tontopf Peperoni Angebote

Peperoni "Rotes Teufele"
Sie eignet sich für den Anbau in Töpfen oder Kübeln auf Balkonen oder einem
Südfenster!
Die Schoten werden frisch oder getrocknet, zum Einlegen in Öl, oder zum Herstellen
von Würzpasten oder -pulver verwendet. Zum Trockenen an einer Schnur auffädeln
und anschließend im Mixer oder Mörser zerkleinern!
Rotes Teufele: feurig scharfe Freilandchilies! Bildet sehr viele, kleine, tiefrote und
aufrecht stehende Früchte aus!

Peperoni "Lombardo"
Sie eignet sich für den Anbau in Töpfen oder Kübeln auf Balkonen oder einem
Südfenster!
Die Schoten werden frisch oder getrocknet, zum Einlegen in Öl, oder zum Herstellen
von Würzpasten oder -pulver verwendet. Zum Trockenen an einer Schnur auffädeln
und anschließend im Mixer oder Mörser zerkleinern!
Lombardo: milder, dünnwandiger Peperoni-Typ, die leicht gedrehten Früchte reifen
von hellgrün auf rot. Reicher Behang! Vereinzelt können Früchte mit leicht scharfen
Kernen auftreten.

Peperoni "Lila Luzi"

"Pusta Gold"

"Hot Papaer Latern"

Chilli "Lemon Drop"

https://www.die-muehlbachgaertnerei.de/
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